PRZYSTAWKI
Pieczywo wtasne, masto czosnkowe z palonym porem 12
Herbata warzywna, oliwa ziotowa 12
Kakiage, mtody por, dressing shiso 24
Barszcz grzybowy, creme fraiche, buteczka grzybowa 26
Bao, boczniak ostrygowaty, emulsja ryzowa 27
Tartoletka dyniowa, kimchi, wtasna Ricotta 28
Brokut gatgzkowy, dziki ryz, emulsja vadouvan 29
Parfait z watrobki drobiowej, brioche, czerwona porzeczka, sweet chilli 32
Ziemniak, Emilgrana, trufle-yuzu dressing 32
Bao, topatka wieprzowa Duroc, ogérek marynowany 34
Tro¢ barbecue, koper wtoski, koperek 34
Rydze, bagna cauda, labneh grzybowy 39
Tatar wotowy, krakers, emulsja ze szczypiorku czosnkowego 39

GtOWNE
Raviolo dyniowe, estragon, musztarda Pommery 39
Feather of blade, purée z karmelizowanej cebuli 69
Halibut, por, nori, sos z kiszonej cytryny 79

DO PODZIALU
Kalafior, hummus z baktazana, pesto z kolendry, harrisa 79
Kurczak kukurydziany, warzywa, jus 129

DESERY
Lody ‘Snickers’ 12
Sliwka, porto, czekolada, lody mleczne 26
Owoce lesne, sorbet malinowy, wtasne mochi 28

DODATKI
Ziemniaki 12
Cukinia 12
Marchew 15
KOKTAILE ‘FORTY’ 33 SOFTY

Shiso — Roku gin, shiso, cava Soki wyciskane / Tonic - 16
Raspberry spritz — Raspberry gin, Cynar, soda malinowa Fentimans rézne smaki - 18 / 43
Pisco summer — Pisco, konfitura z ptatkdéw rézy, trawa cytrynowa Napary Forty - 13
French 75 by M — Pine gin, white tea & peach, cava Herbata rézne smaki - 12
Thyme — milk wash wermut, likier tymiankowy, soda z bzu Kawa (Czarna Fala) - 13

*Do stotéw 6-osobowych i wiekszych doliczamy 12,5% serwisu
Informacje o alergenach wystepujacych w daniach dostepne u kelnera.



WINA MUSUJACE
Kieliszek 125 ml / butelka 750 ml

Krasna Hora, Blanc de Noir, Sekt Brut Nature, Morawy, Czechy, 2018 28/165
Fuchs und Hase, Pet Nat Vol. 2, Kamptal, Austria, 2019 29/170
Winnica Jadwiga, Orange Pet-Nat, Dolny Slask, Polska, NV 30/170
Pierre Gerbais, Grains de Celles, Extra Brut, Champagne, Francja, 2015 49/280

WINA BIALE
Kieliszek 150 ml / butelka 750 ml

Nigl, Griiner Veltliner, Gartling, Kremstal, Austria, 2018 21/99
Bencze, Virgo, Pinot Noir, Blanc de Noirs, Badascony, Wegry, 2014 22/115

Forjas del Salnes, Leirana Albarifio, Rias Baixas, Hiszpania, 2018 32/149
Mother Rock, Kweperfontein Chenin Blanc, Swartland, RPA, 2017 33/165
Winnica Wieliczka, Cuvée Seraf, Matopolska, Polska, 2018 35/175
Lioco, SoCo, Chardonnay, Sonoma County, USA, 2017 39/190
Mac Forbes, Spring Riesling, Yarra Valley, Australia, 2018 41/ 185

Gérard Boulay, Sancerre, Dolina Loary, Francja, 2019 46/230
Chéateau de Béru, Cote aux Prétres, Chablis, Burgundia, Francja, 2017 59/295

SKIN CONTACT
Kieliszek 150 ml / butelka 750 ml

Triangle Wines, Salvo Semillon, Dolina Uco, Argentyna, 2017 29/139
Pittnauer, Perfect Day, Burgenland, Austria 2019 39/195
Magula, Oranzovy VIk, Malokarpatskd, Stowacja, 2018 46/230

WINA ROZOWE
Kieliszek 150 ml / butelka 750 ml

Theresa Haider, Pink, Burgenland, Austria, 2019 24/110
Frank Cornelissen, Susucaru, Sycylia, Wtochy, 2019 39/195

WINA CZERWONE
Kieliszek 150 ml / butelka 750 ml

Vifia llusion, Rioja, Hiszpania, 2018 21/99
Manos Negras, Malbec, Stone Soil Select, Mendoza, Argentyna, 2017 28/139
Garage Wine Company, Single Ferment Cinsault, Bio Bio, Chile, 2017 28/139
Adonis, Skarpa Dobrska, Matopolski Przetom Wisty, Polska, 2016 28/140
JH Meyer Wines, NO SO2 Pinot Noir, Cape South Coast, RPA, 2017 32/145
Heimann Pince, Kékfrankos, Alte Reben, Szekszard, Wegry, 2017 33/149
Jungle, St. Laurent, Jurtschitsch, Niederdsterreich, Austria 2016 34/154
Monteraponi, Chianti Classico, Toskania, Wtochy, 2017 37/175
Antonio Madeira, Vinhas Velhas, D3o, Portugalia, 2016 44/210
Cobaw Ridge, L’Altra Syrah, Macedon Ranges, Australia, 2013 47/220

WINA StODKIE
Kieliszek 75 ml / butelka

Winnica Jakubdw, Solaris, Dolny $lask, Polska, 2019 (375 ml) 22/99
Pendits, Tokaji Szamorodni, Tokaj, Wegry, 2013 (500 ml) 24/145

*Do stotéw 6-osobowych i wiekszych doliczamy 12,5% serwisu
Informacje o alergenach wystepujacych w daniach dostepne u kelnera.



